Week-ends de chasse 2026
YYCel(~encls : vendredi menu de gibier +

samedi menu de gibiergas’cronomique

A w.]?crgc Saint-Martin

Rue Saint-Martin, 19, B-5550 Orchimont

09-10~11 octobre 30-31 oct. Q1 novembre 27-28-29 novembre Tel : 06 1-50.00.89
16~17~18 octobre 06-Q7-08 novembre 04-05-06 décembre www,auberg;c-saint-martin,bc
23-24-25 octobre 1 9~14-15 novembre j1-12~-13 décembre

| iste de prix pour la saison de chasse 20246.

T outes les chambres sont équiPées d’une salle de bains et toilette, seche-cheveux et T V.

Chambre 1 personne avec Petit c{é_jcuncr € 80,00 par nuit

(Chambre 2 personnes avec Petit c{éjeuner € 140,00 par chambre,/nuit
(Chambre 3 personnes avec Petit cléjeuner € 170,00 par chambre/nuit
Clﬂam}arc 4 personnes avec Pctit déjcuncr € 200,00 par chambre,/nuit
Supplément réservation d’une nuitée € 2,504 5,00 par personne

| _es prix des menus
Vendredi: menu de gibicr € 50,00 par personne

Samedi soir: menu gastronomiciue € 75,00 par personne

o | esboissons ne sont pas comPrises !
o Autres surPIus comme I’occuPation d’une chambre par une personne et le taxe de
séjour, seront a payeren suPPIémcnt‘

o Reéductions enfants surles menus : -3 ans (gratuit), -12 ans (-50%)

Pour toutes les réservations :

Téléphone . Teélauoé1-50.00.89

Courriel : info@auberge-saint-martin.be

|nternet : www.aul)erg&sainbmartin‘})e pour Késervation en ]igne

\otre réservation est définitive des récePtion de votre acompte de 25,00€ par
personne surle compte : IBAN : BE49 8508 2080 1971 — BIC : NICABEBB, Caroline & Guido vous souhaitentla bienvenue !

Nous acceptons les cartes Maestro, \/isa, Mastercarc{ !


mailto:info@auberge-saint-martin.be
http://www.auberge-saint-martin.be/
http://www.auberge-saint-martin.be/

Vendredi soir Menu de gibicr

Terrine de lievre aux Poires et siroP de Liége
confit cl’oignons rouges et toast

kxkk%

\/elouté crémeux de Potiron~carot’ces gami de lardons

de magret canard fumé et crotitons
kkkkk
(Civet de marcassin a la biere de Chimag, pommes de terre grenailles
rissolécs,Jarciiniérc de ]égumcs braisés et une pomme au four

kxkk%

Mousse au chocolat blanc et Fromage de chevre Frais,

coulis de fruits des bois sur Palct breton

Samedi soir Menu de gibier gastronomique

Marbré de foie gras et ramier,
confit c{’oignons aux raisins et brioche rotie
Aigui”ettes de suPréme de colvert mﬁoté de be’cte,
facon ardennaisc,Jus corsé au porto blanc

*kkkk

SOrbet au goat du Patron
I:ilct de biche roti au Four, sauce grand veneur,
bcignets de bin{jes, Poire airelle et Iégumcs d’hiver

*kkkk

F!atcau de Fromagcs traditionnels Proposé par le chef
‘:eui”eté créme clﬁibous’c, compote de rhubarbe

et fruits rouges frais

*kkkR

Caxcé




