Wildfestijn 2026:

u[acrgc Saint-Martin

Rue Saint-Martin, 19, B~5550 Orchimont
Telosi1-50.00.89

w::ekcnds: vrﬁdag wildmenu + zatcrclag

gastronomisch wildmenu
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Priisliist wildseizoen 2026.

A”c kamers zﬁn voorzien van een badkamer met toilct, l‘waardrogcr en | V.

Klamer i persoon in kamer met ontbgt € 80,00 per nacht

Kamer 2 personen in kamer met ontbgt € 140,00 per l(amcr/nacht
Kamer 3 personen in kamer met ontbgt € 170,00 per kamcr/nacht

K amer 4 personen in kamer met ontbgt € 200,00 per kamer/nacht
Tocslag voor een verblﬂg van | nacht € 2,50 tot € 5,00 per persoon

Meerpriizen voor de menu'’s
¥ 7

\/rgclag avond wildmenu € 50,00 per persoon
Zatcrclagavond gastronomisch menu € 75,00 per persoon

. Drank is niet inbegrcpen!

. Anclerc toes|agen zoals bczctting door ¢&én persoon  op de kamer en

verbljgstaksen worden aPart aangerekencl.
° Kinc{erkorting op de maaltjc{en: ~§Jaar (gratis), ~1 Zjaar (~50%)

Voor alle reservaties: “
Telefonisch: Pel 061-50.00.89 =

[ mail: info@auberge-saint-martin.be
Website: www.auberge-saint-martin.be via online reserveren
Na ontvangst van een voorschot van 25,00€ per persoon op rci«:ning Caroline & Guic]o l'leten u a”en welkoml

IBAN BE49 8508 2080 1971 - BIC: NICABEBB is uw reservatie definitief!
WH accepteren ook Maestro, Visa, Mastercard!


mailto:info@auberge-saint-martin.be
http://www.auberge-saint-martin.be/
http://www.auberge-saint-martin.be/

VriJidagavond Wildmenu

Fas’cei van haas met chocheercle perenen Luikse sirooP,
rode ajuin kon%t en toast
Fluweclzachte wortel~PomPoensoeP met een garnituur
van gerookte cend en kors{jes
Stooxcpot van cvcrzwﬂn in Cl’limagbicr, gcbaucen kriclaarclappe]en,
gebraiseercle groentegarnituur en aPPel’cjc in de oven
Witte chocolademousse en romige gcitcnkaas,

COUliS van rode bOSVT‘UCl"ItCﬂ OP cen Bretoense zancli(oek

/ aterdagavond (Gastronomisch Wildmenu

(Gemarmerde terrine van foie gras en houtduif,
uicnkomcgt met rozﬁnen en geroosterde brioche
Reepjes van wilde eendenborst “co]ver‘t”,
gcstoogc}e snijbict op Ardeense wﬁze en
sterk ingekook’cejus met witte porto

LR

Sorbet naar de smaak van de chef
Ovcngebakken hindefilet met “gran& veneur” saus,
bcigncts van bintjcs, Pecr’cjc met vccnbcsscngelci
en wintergroenten
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Sclcctic van traditionele kazcn, voorgcstc]d door de chef
Bladcrdceggebakjc met creme chiboust,

rabarbercompote cen vers rood Fruit
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