Wildfestijn 2025.

uécrgc Saint-Martin

Rue Saint-Martin, 19, B~5550 Orchimont
Telosi1-50.00.89

Weekcnds: vrﬁdag wildmenu + zatcrclag

gastronomisch wildmenu

10-11-12 oktober 31 okt-01-02 november 21-22-2% november L ‘ L

. rge-~ - .
17~-18~19 oktober Q7-08-09 november 28-29-%0 november www.auberge-saint-martin.be
24-25-26 oktober 14~15-16 november 05-06-07 december

Friisliist wildseizoen 2025.

A”c kamers zﬁn voorzien van een badkamer met toilct, l‘waardrogcr en | V.

K amer i persoon in kamer met ontbgt € 75,00 per nacht

Kamer 2 personen in kamer met ontbgt € 130,00 per l(amcr/nacht
Kamer 3 personen in kamer met ontbgt € 160,00 per kamcr/nacht

K amer 4 personen in kamer met ontbgt € 180,00 per kamer/nacht
Tocslag voor een verblﬂg van | nacht € 2,50 tot € 5,00 per persoon

Meerpriizen voor de menu'’s
\/rgclag avond wildmenu € 50,00 per persoon
Zatcrclagavond gastronomisch menu € 75,00 per persoon

o  Drankisniet inbegrcpen!

e Andere toes|agen zoals bczctting door ¢één persoon op de kamer en
verbljgstaksen worden aPart aangerekencl.

° Kinc{erkorting op de maaltjc{en: ~§Jaar (gratis), ~1 Zjaar (~50%)

Voor alle reservaties:

Telefonisch: PBel061-50.00.89

[ mail: info@auberge-saint-martin.be
Website: www.auberge-saint-martin.be via online reserveren
Na ontvangst van een voorschot van 25,00 € per persoon op rckening Guido DC FaCPC & Carolinc Marreel heten u allen welkom!

IBAN BE49 8508 2080 1971 - BIC: NICABEBB is uw reservatie definitief!
WH accepteren ook Maestro, Visa, Mastercard!


mailto:info@auberge-saint-martin.be
http://www.auberge-saint-martin.be/
http://www.auberge-saint-martin.be/
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Vrijdagavond Wildmenu

Tcrrinc van haas met gepochccrde peren,
Salac[e met notenolie en toast
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]:]uwcclzachtc erwtensoep 5aint~Gcrmain
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StooFPot van hert in Ckimagbier, Macaire aarclaPPel,

(Gesmoorde groentegarnituur en appcl’cjc in de oven
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Blaclercleeglﬁal:)je met mascarPonecrémc en verse vruchten

/ aterdagavond (Gastronomisch Wildmenu

Komcﬁt van eend met foie gras, gcrookte cendenborst,
Kucola salade en krokante broodcroutons
Bladerdeeggebaiﬂ'e van fazant met boschampignons,
Fijnc boon‘cjes met geroostcrde amandelen
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SOrbet fantasie
]n kruiden gebakken hinclexci]et, wildsaus met veenbessenge]ei,
Aardappelbcignets en wilclgarni’cuur
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Sclcctic van traditionele kazcn, voorgcstc]d door de chef
Fanﬂcnkock als cannc”onigcvuld met choco!ac{cpargait,

Kroketje van banaan en Perzilcensorbct
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K offie.




